JULMAT

NYARS-
ENY
20

Namn:

Tel:

Email:

Avhamtas: datum: kl:

Joyeux Noé€l!

Var god och fyll i bestallningslistan med
6nskad médngd och enheter (hg, kg, st etc).

Liten burk ar ca 3 dl.
Stor burk ar ca 5 dl.

Glom inte att fylla i namn och telefonuppgifter ovan.
Vi reserverar oss for vissa dndringar. Vart goda matbréd
som vi bakar sjalv och fran vara utvalda leverantorer finns

enbart till férsdljning i butiken och gar inte att forbestalla.

Senaste bestallning for julmat dr 16 december.

Senaste bestdllning for nyarsmenyn dr 28 december.

Vi reserverar oss_for majliga tryckfel och ev. stutforsiljning.

GSTR |
 NOMI |
BTKN



{ VILTPATE MED PORTVIN

KALLSKURET

Vi har sjalva gj'(‘)rt det mesta av j{libordets charkuterier.
I vissa fall maste vi dock tillsta att andra kan gora det

battre. Till exempel de rokta korvarna fran Forslov och

. den littare rokta Vikenkorven samt Radjurskorven fran

Trolle Ljungby, som alla é4r sa speciella. Men vi skims inte

for var egen Lokkorv och Hjortkorv, som ar gjorda pa
gamla traditionella recept utan nagra konstigheter. Var
”Danska leverpastej” dr ocksa gjord i vart kék i Sverige,

i men ddremot ar receptet danskt. Den ér lite grovre och

ar jattegod. Servera girna lite nystekt bacon till.

LEVERKORV MED RUSSIN

PRESSYLTA

| RULLSYLTA 1 bit eller skivor

KALVSYLTA (S/cénsk bigatt) Shg 1, form

VARMROKT FLASKFILE

ROKT FARFIOL /el med ben

| ROKT FARFIOL urbenad

ANKLEVER PARFAIT

145:-/hg

ANKLEVER TERRINE

""""""" GSTRNOMIBTKN’ s DANSKA LEVERPASTEJ 16:-/hg
""""""" : RODBETSSALLAD 16:-/hg
R

21 2 Vara korvar silys som hela eller halva. En hel viger ca 400g.

"""""" ROKT Ft’)RSLb'VéKORV H 18:~/hg
"""""" VIKENRING life mmdre riikt korv fran Peri Viken 18:-/hg
"""""" | GAMMALDAGS LOKKORV egen nllmkmng 18:-/hg
"""""" VILTKORV  20~/hg
.......... HJORTKORV eger'z‘ tllverkning 5:-/hg
o3 SIL

8 4 Liten: 3 di, 59~

. Stor: 5 dl, 98:-

BRANTEVIKSSILL

{ SHERRYSILL

LOKSILL

STEKT INLAGD SILL

GASTRONOMIBUTIKENS JULSILL

STEKT INLAGD SILL

| SENAPSGRAVAD SILL

CITRON OCH PERSILJESILL

LOJROM OCH GRASLOKSSILL

DILL OCH AKVAVITSILL

: SILLSALLAD

LA, SKALDIUR OCH SASER

DILLGRAVAD LAX

KALLROKT LAX

VARMROKT LAX

: RUNDROKT AL

| GSTRNOMIBTKN'S SKAGENRORA pd handpillade rikor

KLASSISK GUBBRORA

LAXPATE

HOVMASTARSAS 2 d/

Glom inte kolla var fantastiska nydrsmeny

fér avhimtning pd baksidan

SKINKOR OCH SMAVARMT

¢ kraftfoder producerat pa den egna garden. Forutom

. prinskorven ar allt hemmalagat. Prinskorven kommer

Allt kott, som vi har gjort vérajli‘l”skinkor, kéttbulléf,
revben, korvar och pastejer pa, kommer fran den idylliska
garden Nedanbick 1 norra Skane. Grisar, lamm och
limousine kor gar fritt ute under hela aret med undantag
for den kalla vintern. Allt kott ar KRAV-godkant, vilket
betyder att djuren nar de inte kan beta, enbart far

fran Per i Viken, dar charkmistare Erling med van hand
knutit till lingderna innan de gatt in i réken. Erling larde

sig knyta korvar av legendariske Per Edvinson, som 1

sin tur lart sig det av sin mamma Ellen. Vi inser att vi

fortfarande annu inte beharskar denna teknik.

| Att siilo koka (ca 1 tim/kg):

JULSKINKA Sockersaltad 159:-/kg
JULSKINKA Sockemaltad med ben 139:-/kg
LATTROKT SKINKA 169:-/kg
LATTROKT SKINKA med ben 149:-/kg
Fardig att servera:
| GRILJERAD SOCKERSALTAD SKINKA
HEL ELLER I BIT 27:-/hg
GRILJERAD SOCKERSALTAD I SKIVOR 29:-/hg
SIRAPSGLASERAD FLASKSIDA :29:-/hg
REVBEN knackta fcmka £98:-/kg
REVBEN stekta, plommon och mgefamalasemde 19:-/hg
KOTTBULLAR Enhgt Tore Wretmans recept 18:-/hg
PRINSKORV Pert viken 16:-/hg
BRUNKAL Asmds recept 9:-/hg
RODKAL med apel&m och rodvin 12:-/hg
GRONKAL pd mamma Ullas vis 18:-/hg
JANSSONS FRESTELSE 1 form, ca 7dl 89:-/st
POTATISGRATANG ¢ form, fir tvd pers. 45:-/st
| ROTFRUKTSGRATANG ¢ form, for tvd pers. 49:-/st
>
FAGEL
UNGANKA farsk, 'ankrike 145:-/kg :
ANKBROST fiir.rk; Frankrike 319:-/kg
‘; CONFITERAT ANKLAR 69:-/st
UNGTUPP fran Munka Ljungby 98:-/kg
KALKON farsk, fmn Munka Ljungby 109:-/kg
BJAREKYCKLING Jarsk 98:-/kg
GREVE BONDES GODA KRAV—AGG 65:-/kg
. OST
LE GRUYERE gﬁ}ttlagmd 42:-/hg
CHEDDAR 18Mz‘&ﬁi :18:-/hg
STILTON THOMAS HOE STEVENSON %32:—/hg
SAINT AGUR E32;_/hg
{ BRIE DE MEAUX 0.7 32:-/hg
© ROQUEFORT H 45:-/hg

SOTT

Alla desserter. frin vart gottebord kostar 39:-/st

RIS A'LA MALTA med barkompott

: KARDEMUMMAPANNACOTTA med clementm saffran och sgamanzs

CHOKLADMOUSSE med kirsbér och kanel




PRESENT/JULKORGAR

1000 KR:

En ask lakritsfabriken
Ett set mini marmelader 4st
Nougat
5 sorters ost
En olivolja
Anklever
Tvd sorters salamikorvar

Morsjo tunnbrdds knécke

400KR:

Ett set mini marmelader 4st
Tre sorters ost
MOrsjo tunnbrdds kndcke
En fuet spanska salami
En choklad

NYARSMENY
201]

o

Hummer

med vintertryffel, lojromscréme, syrade lokar, brioche och
tryffelvinegrette

Svensk hangmairad oxfilé

med timjanglaserad krondrtskocka, Karl Johan svamp,
potatisfondant och portvinssky

Choklad

variation med vinterdpple och vanily

595:-/kuvert

TILLYAL

3 sorters canapéer 85 kr/pers
Ankleverterrine med karameliserade korsbar
och pistage.

135:-/pers

Menyn finns fOr avhdmtning i Gastronomibutiken
p8 nydrsafton mellan 12 och 14. Ni f4r med en
utférlig manual Sver hur ni vdrmer de olika

delarna i menyn.

OPPET:
MANDAG 19/12 k1l 10-18
TISDAG 20/12 k1l 10-18
ONSDAG 21/12 k1l 10-18
TORSDAG 22/12 k1l 10-18
FREDAG 23/12 k1l 10-18
JULAFTON 24/12 Stangt
JULDAGEN 25/12 Stangt
ANNANDAG JUL 26/12 Sténgt
TISDAG 27/12 k1l 10-18
ONSDAG 28/12 k1l 10-18
TORSDAG 29/12 k1l 10-18
FREDAG 30/12 k1l 10-18
NYARSAFTON 31/12 k1l 10-14

God Jul och Gott Nytt Ar!

www.gastronomibutiken.com
Drottninggatan 30, 252 21 Helsingborg
Telefon 042 322 666



